
29 AVRIL AU 03 MAI 06 AU 10 MAI 13 AU 17 MAI 20 AU 24 MAI

LUNDI

Terrine de légumes
Chipolatas

Purée
Bleu d’Auvergne

Fruit de saison

Carottes râpées
Pilon de poulet au jus

Courgettes
Yaourt aromatisé

Clafoutis aux cerises

Œuf mayonnaise
Steak haché

Epinards
Bûchette de chèvre

Choux à la crème

Salade perles de Savoie/thon
Rôti de porc

Gratin de choux fleur
Brie

Fruit de saison

MARDI

Lentilles en salade
Boulettes de bœuf

Haricots verts persillés
Fromage blanc
Fruit de saison

Terrine de poisson
Omelette
Macaronis
Petit suisse

Fruit de saison

Radis beurre
Rôti de veau
Spaghettis

Tomme de montagne
Fruit de saison

MENU BIO
Salade de betteraves

Poulet rôti au jus
Coquillettes

Tomme de Yenne
Crème dessert

MERCREDI FERIE FERIE

Pâté de foie
Rôti de dinde

Petits pois/carottes
Carré Président
Ananas au sirop

Duo de saucisson
Steak haché

Haricots verts
St Marcellin

Fruit de saison

JEUDI

Salade pommes de terre/thon
Bœuf braisé

Carottes rondelles
Fromage blanc
Fruit de saison

Salade strasbourgeoise
Rôti de porc

Poêlée de légumes
Yaourt

Fruit de saison

Carottes râpées
Parmentier de canard

Fromage blanc
Pomme

Melon
Couscous /semoule

Brebicrème
Fruit de saison

VENDREDI

Betteraves en salade
Saumon à l’oseille

Riz
Tomme de Savoie
Compote/biscuits

Salade verte
Filet de hoki ail et fines herbes

Semoule
Tomme blanche

Mousse au chocolat

Salade de tomates
Poisson blanc sce citron

Julienne de légumes
St Nectaire
Compote

Macédoine/œuf
Saumonette

Julienne de légumes/céréales
Yaourt nature

Fruits du verger au sirop

viande bovine française

Menus du 29 avril au 24 mai 2019



27 AU 31 MAI 03 AU 07 JUIN 10 AU 14 JUIN 17 AU 21 JUIN

LUNDI

Sardines au beurre
Epaule d’agneau

Flageolets à la provençale
Emmental

Fruit de saison

Salade riz/tomate/olive/thon
Rôti de porc sce moutarde

Gratin de courgettes
Fromage blanc

Mousse au chocolat

FERIE

Radis/beurre
Chipolatas

Ratatouille/riz
Comté

Fruit de saison

MARDI

Taboulé
Rôti de dinde
Haricots verts

Brie
Fruit de saison

Salade verte
Steak haché

Frites
St Félicien

Fruit de saison

Melon
Blanquette de veau

Riz
Bleu

Flan vanille

Pâté de campagne
Filet de cabillaud au beurre
Pommes de terre persillées

Petit suisse aromatisé
Fruit de saison

MERCREDI

Salade de tomates
Blanquette de veau

Riz
Samos

Fruit de saison

Carottes râpées aux amandes
Côte de porc

Poêlée de légumes
Edam

Moelleux chocolat

Pizza au fromage
Nuggets de poulet
Choux romanesco

Fromage fondu
Fruit de saison

Taboulé
Cervelas obernois

Poêlée campagnarde
Vache qui rit

Compote/biscuits

JEUDI FERIE

Roulé au fromage
Meunière de poisson blanc

Petits pois
Yaourt aromatisé
Compote/biscuits

Salade de tomates
Colin sauce crevettes

Bâtonnets de carottes
Dent du Chat

Gâteau au chocolat

Salade de tomates/ebly
Emincé de volaille

Haricots verts
Yaourt nature

Tarte aux pommes

VENDREDI

Mortadelle
Brochette de poisson
Epinards à la crème

Camembert
Eclair au chocolat

Tomates en salade
Donuts de poulet

Coquillettes
Emmental

Fruit de saison

Salade verte/croutons
Spaghettis bolognaise

Yaourt nature
Fruit de saison

Melon
Bœuf bourguignon

Coquillettes
Camembert

Chocolat liégeois

viande bovine française

Menus du 27 mai au 21 juin 2019



24 AU 28 JUIN 01 AU 05 JUILLET

LUNDI
Salade de tomates

Lasagnes de saumon
Tomme de Yenne

Fruit de saison

Carottes râpées
Brochette de poisson pané

Haricots plats d’Espagne
Mimolette
Riz au lait

BONNES VACANCES
MARDI

Concombre sauce blanche
Paupiette de veau

Riz
Bûche du Pilat

Crème dessert vanille

Melon
Pâtes à la carbonara

Emmental
Fruit de saison

MERCREDI

Fond d’artichaut vinaigrette
Steak haché grillé

Tagliatelles au beurre
Rondelé ail et fines herbes

Mousse au chocolat

Laitue/surimi
Cordon bleu
Ratatouille
Petit moulé

Fromage blanc/confiture

JEUDI

Melon
Rôti de porc

Carottes/pommes dauphines
Camembert

Fruit de saison

Riz niçois
Colin meunière

Poêlée méridionale
Brie

Fruit de saison

VENDREDI

Salade verte/œuf dur
Courgette farcie

Céréales gourmandes
Dent du Chat

Fruit de saison 

PIQUE NIQUE

viande bovine française

Menus du 24 juin au 05 juillet 2019


